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BỘ GIÁO DỤC VÀ ĐÀO TẠO  

TRƯỜNG ĐẠI HỌC NHA TRANG 
_____________________________________________________ 

 

 

ĐỀ CƯƠNG HỌC PHẦN 
 

1. Thông tin học phần: 

 Tên học phần: PHÁT TRIỂN NGUỒN LỢI RONG BIỂN 

(Seaweed resource development) 

 Mã số: AQ514 

 Thời lượng: 2(1,5-0,5) 

 Loại: Tự chọn 

 Trình độ đào tạo: Thạc sĩ 

 Đáp ứng CĐR: 1, 4, 5, 6.  

 Học phần tiên quyết: không 

 Giảng viên biên soạn: GVC-TS Lê Anh Tuấn  

 Bộ môn quản lý: Kỹ thuật Nuôi trồng Thủy sản 

 

2. Mô tả: 

 Học phần có 3 phần: Giới thiệu nguồn lợi rong biển, rong biển thực phẩm và các sản 

phẩm từ rong biển, các khía cạnh phát triển nguồn lợi rong biển. 

 

3. Mục tiêu: 

 Học phần cung cấp thông tin về nguồn lợi rong biển nói chung, rong biển thực phẩm và 

các loại sản phẩm khác từ rong biển, và các khía cạnh của việc phát triển nguồn lợi rong 

biển qua đó giúp người học phân tích, tổng hợp và đánh giá nhằm lựa chọn đối tượng 

rong biển thích hợp cho khai thác, bảo tồn hoặc nuôi trồng.  

 

4. Kết quả học tập mong đợi: 

 Sau khi học xong học phần, học viên có thể: 

1) Biết cách thu thập và phân tích số liệu liên quan tình hình sản lượng rong biển trên thế 

giới và giá trị thương mại, qua đó có thể dự báo sơ bộ xu hướng khai thác nguồn lợi rong 

biển. 

2) Phân biệt được rong biển thực phẩm với rong biển làm nguyên liệu chiết xuất keo; các 

loại sản phẩm chiết xuất từ rong biển (và các hướng sử dụng) khác nhau. 

3) Phân biệt được các khía cạnh khác nhau liên quan vấn đề cung – cầu rong biển; Xây 

dựng được quy trình tổ chức việc điều tra, đánh giá nguồn lợi rong biển; Có thể phân 

tích, tổng hợp và đánh giá tuyển chọn đối tượng rong biển thích hợp đưa vào khai thác, 

bảo tồn hoặc nuôi trồng. 

 

5. Nội dung:  
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TT Chủ đề Nhằm đạt 

KQHT 

Số tiết 

LT TH 

1 

1.1 

1.2 

Giới thiệu nguồn lợi rong biển  
Tình hình nguồn lợi rong biển  

Xu hướng khai thác rong biển 

1 5 0 

2 

2.1 

2.2 

2.3 

Rong biển thực phẩm và các sản phẩm từ rong biển  
Rong biển thực phẩm 

Keo thực vật  

Các hướng sử dụng khác của sản phẩm từ rong biển 

2 10 0 

4. 

4.1 

4.2 

4.2.1 

4.2.2 

4.3 

4.3.1 

4.3.2 

Các khía cạnh phát triển nguồn lợi rong biển1 

Nhu cầu rong biển 

Nguồn cung cấp rong biển 

   Nguồn lợi rong biển  

   Mô hình nuôi tiên tiến 
Tuyển chọn đối tượng rong biển nuôi trồng 

  Mô hình đánh giá hiệu quả kinh tế 

  Vận dụng mô hình cho các đối tượng rong 

3 15 0 

1Có sự khác biệt về nội hàm giữa hai chương trình Nghiên cứu và Ứng dụng 
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7. Kiểm tra và Đánh giá:  

TT Hình thức kiểm tra, đánh giá Nhằm đạt KQHT Trọng số (%) 

1 Tiểu luận 1, 2, 3 30 

2 Thi kết thúc học phần (viết) 1, 2, 3 70 

Giảng viên biên soạn: 

Họ và tên Chức danh, học vị Chữ ký 

Lê Anh Tuấn 
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Ngày cập nhật cuối cùng:         09/ 04/2018 

 


